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SK Navod na osetrovanie & Pokyny k pouzivaniu
KAMEN NA PIZZU

Vhodny pre vSetky bezné pece, grily na drevené uhlie a plynové grily
Teplovzdorny do cca 500 °C. Pre pizze s priemerom do 33 cm.

Navody na pouzivanie
. Aby sa cesto nepripieklo a pizza ziskala chrumkavé dno,pec s kamenom na pizzu
zohrejte na 20 — 30 minut na cca 230 — 250 °C (horny-dolny ohrev). Respektujte,
prosim, Zze ¢as na pecenie pizze sa podla toho skrati.

. Pri pe€eni pizze na griloch na drevené uhlie alebo plynovych griloch kamen na
pizzu zohrievajte pri uzatvorenom veku cca 15 minut.

. Délezité upozornenie: Na pecenie pizze na grile musi byt tento vybaveny vekom.

Pokyny na oSetrovanie
. Pripe€ené zvysky jedla sa daju odstranit pomocou Skrabky. Nasledne utrite mierne
navihéenou handrou. Prostriedky na umyvanie riadu a iné chemikalie by sa nemali
pouzivat. Kamen na pizzu bude pri kazdom zohrievan bez zarodkov.

Bezpecnostné pokyny
. Kamen na pizzu nechajte vzdy uplne vychladnut — Pozor, nebezpelenstvo
popalenia!
Neodkladajte horuce kamene na pizzu ani ich neukladajte bez ulozného rostu.
. Kamen na pizzu nevystavujte Soku z chladu, kamen by sa mohol rozbit!



