m@)

KITCHEN AND HOME

F. Anton Kesper GmbH - Im Gewerbepark 1 - D - 34508 Willingen - Germany
Fax: 0049 (0) 56 32 77 49 - service@kesper.com - www.kesper.com

DE Pflegeanleitung- und Sicherheitshinweise 2
GB Care Instructions and Safety Information 2
NL  Onderhouds- en Veiligheidsinstructies 3
FR Instructions d’entretien et de sécurité 3
IT Istruzioni per la cura e la sicurezza 4
ES Instrucciones de cuidado y seguridad 4
PT Instrugcdes de cuidados e seguranga 5
CZ Pokyny k udrzbé a bezpecnostni upozornéni 5
PL Instrukcje dotyczace pielegnacji i bezpieczenstwa 6
DK Pleje- og sikkerhedsanvisninger 6
GR Odnyieg @povTidag kal aoc@AaAeiag 7
RO Instructiuni de intretinere si siguranta 7
UK  IHcTpyKUii 3 gornaay ta 6e3neku 8
BG WHcTpyKuum 3a noaapbkKKa U 6e3onacHoCT 8
SK  Pokyny na udrzbu a bezpec¢nost’ 9
SL  Navodila za nego in varnostna opozorila 9
HR Upute za odrzavanje i sigurnost 10
EST Hooldus- ja ohutusjuhised 10
LT  Prieziuros ir saugos instrukcijos 1"
LV Kopsanas un drosibas noradijumi 1"
RU  WMHcTpyKumm no yxoay n 6esonacHocTu 12

SH Upute za odrzavanje i sigurnosne napomene 12



DE Sicherheitshinweise
Kiichenhelfer (Akazienholz, Edelstahl und Kunststoff)

Reinigen Sie die Klichenhelfer vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Verwendung griindlich.
Verwenden Sie warmes Wasser und mildes Spulmittel.

Nur mit einem leicht feuchten Tuch und mildem Spulmittel reinigen, anschliel3end sofort grind-
lich trocknen. Nicht in Wasser einweichen und nicht in die Sputlmaschine geben.

Zur Pflege der Holzoberflachen diese gelegentlich mit etwas lebensmittelechtem, neutralem Ol
behandeln, um Risse und Austrocknung zu vermeiden.

Nach der Reinigung alle Teile vollstandig trocknen, bevor sie wieder verstaut werden.
Klchenhelfer nur bestimmungsgemal zur Zubereitung von Speisen verwenden.

Nicht auf heien Flachen liegen lassen und von offenen Flammen fernhalten.

Beschadigte oder stark abgenutzte Teile nicht weiterverwenden.

Kein Spielzeug — bitte auRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

GB Safety Instructions
Kitchen Utensils (Acacia Wood, Stainless Steel and Plastic)

Clean the utensils thoroughly before first use and after each use.

Use warm water and mild detergent.

Clean only with a slightly damp cloth and mild detergent, then dry immediately and thoroughly.
Do not soak in water and do not place in the dishwasher.

To care for the wooden surfaces, occasionally treat them with a small amount of food-safe, neut-
ral oil to prevent cracks and drying out.

After cleaning, dry all parts completely before storing.

Use the utensils only as intended for food preparation.

Do not leave on hot surfaces and keep away from open flames.

Do not continue to use damaged or heavily worn parts.

Not a toy — keep out of reach of children.



NL Veiligheidsinstructies
Keukenhulpen (Acaciahout, roestvrij staal en kunststof)

Reinig de keukenhulpen grondig voor het eerste gebruik en na elk gebruik.

Gebruik warm water en mild afwasmiddel.

Reinig alleen met een licht vochtige doek en mild afwasmiddel en droog daarna direct zorgvul-
dig. Niet in water laten weken en niet in de vaatwasser plaatsen.

Behandel houten opperviakken af en toe met een kleine hoeveelheid voedselveilige, neutrale
olie om barsten en uitdroging te voorkomen.

Droog na het reinigen alle onderdelen volledig voordat u ze opbergt.

Gebruik de keukenhulpen alleen voor het bereiden van voedsel.

Niet op hete oppervlakken laten liggen en uit de buurt van open vuur houden.

Gebruik geen beschadigde of sterk versleten onderdelen meer.

Geen speelgoed — buiten het bereik van kinderen bewaren.

FR Consignes de sécurité
Ustensiles de cuisine (Bois d’acacia, acier inoxydable et plastique)

Nettoyez soigneusement les ustensiles avant la premiére utilisation et aprés chaque usage.
Utilisez de l'eau tiéde et un détergent doux.

Nettoyez uniquement avec un chiffon Iégérement humide et un détergent doux, puis séchez im-
médiatement et soigneusement. Ne pas tremper dans I'eau et ne pas mettre au lave-vaisselle.
Pour I'entretien des surfaces en bois, traitez-les occasionnellement avec un peu d’huile neutre
adaptée au contact alimentaire afin d’éviter les fissures et le desseéchement.

Aprés le nettoyage, séchez complétement toutes les piéces avant de les ranger.

Utilisez les ustensiles uniquement pour la préparation des aliments.

Ne les laissez pas sur des surfaces chaudes et tenez-les a I'écart des flammes nues.

Ne pas utiliser les pieces endommagées ou trés usées.

Ce n’est pas un jouet — gardez hors de portée des enfants.



IT Avvertenze di sicurezza
Utensili da cucina (Legno di acacia, acciaio inox e plastica)

Pulire accuratamente gli utensili prima del primo utilizzo e dopo ogni uso.

Usare acqua calda e detersivo delicato.

Pulire solo con un panno leggermente umido e detersivo delicato, quindi asciugare subito e
accuratamente. Non immergere in acqua e non mettere in lavastoviglie.

Per la cura delle superfici in legno, trattarle occasionalmente con una piccola quantita di olio
neutro per uso alimentare per evitare crepe e disidratazione.

Dopo la pulizia, asciugare completamente tutte le parti prima di riporle.

Utilizzare gli utensili solo per la preparazione degli alimenti.

Non lasciare su superfici calde e tenere lontano da fiamme libere.

Non utilizzare parti danneggiate o molto usurate.

Non & un giocattolo — tenere fuori dalla portata dei bambini.

ES Instrucciones de seguridad
Utensilios de cocina (Madera de acacia, acero inoxidable y plastico)

Limpie bien los utensilios antes del primer uso y después de cada uso.

Use agua tibia y detergente suave.

Limpie solo con un pano ligeramente humedo y detergente suave, y séquelos inmediatamente y
completamente. No sumergir en agua ni colocar en el lavavajillas.

Para el cuidado de las superficies de madera, tratelas ocasionalmente con una pequefa canti-
dad de aceite neutro apto para alimentos para evitar grietas y sequedad.

Después de la limpieza, seque completamente todas las piezas antes de guardarlas.

Use los utensilios solo para la preparacion de alimentos.

No los deje sobre superficies calientes y manténgalos alejados de las llamas.

No use piezas dafiadas o muy desgastadas.

No es un juguete — manténgalo fuera del alcance de los nifios.



PT Instrucoes de segurancga
Utensilios de cozinha (Madeira de acacia, ago inoxidavel e plastico)

Limpe bem os utensilios antes da primeira utilizacdo e apds cada uso.

Use agua morna e detergente suave.

Limpe apenas com um pano ligeiramente humido e detergente suave, secando de imediato e
completamente. Nado mergulhe em agua e nao coloque na maquina de lavar louga.

Para cuidar das superficies de madeira, trate-as ocasionalmente com uma pequena quantidade
de 6leo neutro préprio para contacto alimentar, para evitar fissuras e secagem.

Depois da limpeza, seque todas as pecas completamente antes de as guardar.

Utilize os utensilios apenas para a preparagao de alimentos.

Nao deixe sobre superficies quentes e mantenha longe de chamas abertas.

Nao utilize pecas danificadas ou muito gastas.

Nao é um brinquedo — mantenha fora do alcance das criangas.

CZ Bezpecnostni pokyny
Kuchyriské nacini (Akaciové dfevo, nerezova ocel a plast

Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouziti dikladné vycistéte.

Pouzijte teplou vodu a jemny Cistici prostfedek.

Cistéte pouze mirné vihkym hadiikem a jemnym saponatem, poté ihned dikladné osuste. Nev-
kladejte do vody a nemyjte v mycce nadobi.

Drevéné Casti oSetfujte obCas malym mnozstvim neutralniho, potravinarského oleje, aby se
zabranilo prasklinam a vysychani.

Po cisténi v8echny €asti dukladné osuste, nez je uloZite.

Pouzivejte pouze k pfipravé pokrma.

Nenechavejte na horkych plochach a drzte dal od otevieného ohné.

Nepouzivejte poSkozené nebo silné opotfebené Casti.

Neni hracka — uchovavejte mimo dosah déti.



PL Instrukcje bezpieczenstwa
Przybory kuchenne
(Drewno akacjowe, stal nierdzewna i tworzywo sztuczne)

Doktadnie wyczys$cic¢ przybory kuchenne przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu.
Uzywac cieptej wody i fagodnego detergentu.

Czyscic tylko lekko wilgotng Sciereczkg z dodatkiem fagodnego detergentu, a nastepnie na-
tychmiast doktadnie wysuszy¢. Nie moczy¢ w wodzie i nie my¢ w zmywarce.

Drewniane powierzchnie od czasu do czasu pielegnowac niewielkg iloscig neutralnego oleju
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia, aby zapobiec peknieciom i wysychaniu.

Po czyszczeniu doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci przed schowaniem.

Uzywac przyboréw wytgcznie do przygotowywania potraw.

Nie pozostawiaé na gorgcych powierzchniach i trzymac z dala od otwartego ognia.

Nie uzywac uszkodzonych lub bardzo zuzytych elementow.

To nie jest zabawka — przechowywaé poza zasiegiem dzieci.

DK Sikkerhedsanvisninger
Kokkenredskaber (Akacietrze, rustfrit stal og plast)

Renger kgkkenredskaberne grundigt far farste brug og efter hver brug.

Brug varmt vand og mildt opvaskemiddel.

Rengar kun med en let fugtig klud og mildt rengeringsmiddel, og tar derefter straks grundigt af.
Ma ikke nedsaenkes i vand og ma ikke komme i opvaskemaskinen.

Pleje af treeoverflader: behandl lejlighedsvis med en lille maengde fedevaresikker, neutral olie
for at forhindre revner og udtgrring.

Efter renggring tarres alle dele helt, far de opbevares.

Brug kun redskaberne til madlavning.

Lad dem ikke ligge pa varme overflader, og hold dem vaek fra aben ild.

Brug ikke beskadigede eller steerkt slidte dele.

Ikke legetoj — opbevares uden for bgrns reekkevidde.



GR Oobnyieg aocpalAcgiag
EpyaAcia koulivag (ZUA0 akakiag, avogeidwTo aTtodAl Kal TTAACTIK

KaBapioTe KaAd Ta epyalcia koulivag TTpIv aTTd TNV TTPWTN XPron Kal JETa atrd KaBe xprion.
XpnoigotroinoTe e0TO VEPO KAl ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

KaBapioTe uévo pe Eva eAa@pwg uypod Travi Kal ATTIO aTTOPPUTTAVTIKO Kal OTEYVWOTE AUECWE Kal
oxoAaoTiké. Mnv Ta HOUANIAZeTE OTO VEPO KAl PNV TO TOTTOBETEITE OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

MNa N @povTida TWV UAIVWV ETTIPAVEIWY, ETTEEEPYATTEITE TIG TTEPIOTACIAKA PE MIKPI TTOOOTNTA
oudETEPOU, KATAAANAOU yia TpO@Iua Aadiou, yia va aTToQUYETE pWYMES Kal ERpavan.

MeTd TOV KABapIopud, OTEYVWOTE TTANPWS OAA Ta PEPN TTPIV TO ATTOBNKEUCETE.

XPNOIYOTTIOIEITE TA EPYAAEIQ JOVO YIA TNV TTPOETOINACTA TPOPIHWV.

Mnv Ta a@rivete TTAVW O€ (EOTEG ETTIPAVEIEG KAI KPATIOTE TA HAKPIA ATTO PAOYEG.

Mnv xpnOIJOTIOIEITE PBAPPEVA I KATECTPAUUEVO PEPN.

Aev gival TTaixvidl — QUAGoOoETal TTAVTA JAKPIA aTTd TTaIdIA.

RO Instructiuni de siguranta
Ustensile de bucatarie (Lemn de acacia, otel inoxidabil si plastic)

Curatati bine ustensilele Thainte de prima utilizare si dupa fiecare folosire.

Folositi apa calda si detergent delicat.

Curatati doar cu o carpa usor umeda si detergent delicat, apoi uscati imediat si complet. Nu
inmuiati Tn apa si nu puneti in masina de spalat vase.

Pentru ingrijirea suprafetelor din lemn, tratati-le ocazional cu o cantitate mica de ulei neutru,
alimentar, pentru a preveni craparea si uscarea.

Dupa curatare, uscati complet toate piesele inainte de depozitare.

Folositi ustensilele numai pentru prepararea alimentelor.

Nu le |asati pe suprafete fierbinti si tineti-le departe de flacari.

Nu folositi piese deteriorate sau foarte uzate.

Nu este o jucarie — pastrati departe de copii.



UK [HCTpyKUil 3 6e3neku
KyxoHHe npunapas (depeBo akauii, HepXaBitoya cTtanb i NF1IACTUK)

PeTenbHO ounwanTe KyxoHHe npunagns nepen nepmnmM BUKOPUCTAHHSAM i MICNS KOXHOMo
3aCTOCyBaHHS.

BukopucTtoByinte Tenny Bogy tTa M'AKUA MUIAHWIA 3acib.

OuuwanTe nuile 3rerka Bornorot TKaHMHOK Ta M’ AKMM MUMHUM 3acoboM, NOTiM HeramHo
peTenbHO BUCYLWIiTb. He 3aHyptonTe y BOAY | HE MUATE B NOCYLOMUMHIN MaLUVHI.

[ns gornagy 3a gepeB’stHMMU NOBEPXHAMM Yac Bif Yacy 3MallynTe iX HEBENUKOID KiflbKiCTHO
HEeNTpanbHOI, Xap4yoBoi Onil, WO6 YHUKHYTU TPILLMH i NepecnxaHHs.

Micnsa oyMLLEeHHS NOBHICTIO BUCYLWITb YCi YacTMHW nepea 36epiraHHAaM.

BukopuctoBynTe npunagns nuue 3a NnpusHadvyeHHs M — A51s NpUrotyBaHHSA DXi.

He sanuwanTe Ha rapsadmx NOBEPXHSX | TpUManTe nogarni Bif BiAKPUTOro BOTHIO.

He BrMKkoOpnCTOBYNTE NOLLKOAKEHI aB0 CUIbHO 3HOLLEHI YaCTUHN.,

Lle He irpawwka — TpumanTe nogani Big aiten.

BG WHcTpyKummn 3a 6e3onacHocT
KyXxHeHCKU npuHaanexHocTun
(AkaumeBO AbLPBO, HEPBXKAAaemMa CTOMaHa U nrnacrtmaca)

MouncTteTe fobpe NpuHaaNexXHOCTUTE Npean nbpeata ynotpeba u cnep Besika ynoTpeba.
N3nonssaiTe Tonna Boaa U Mek NodMcTBaLy npenapar.

MouncTBanTe camo C NEKO BraxHa Kbpra 1 Mek npenapart, crnef KoeTo noacyLlleTe BegHara u
HanbnHo. He HakncBaiTe BbB Boda M HE MUITE B CbAOMUSIIHA MaLLUHA.

3a nogapbxka Ha ObpBEHUTE NMOBLPXHOCTU M TPETUPANTE OT BPEME Ha BPEME C Mariko
KONMYeCTBO HeyTparnHo, 6esonacHo 3a xpaHu onvo, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe HarnykBaHe U
n3cyLlaBaHe.

Cnep noyncTBaHe noAcyLleTe BCUYKM YacTu HambiHO, Npeauv aa rv npubeperTe.
N3nonasaiTe NpMHaAneXxXHoCTUTE caMo 3a NPUrOTBSIHE Ha XpaHa.

He rv ocTtaesiiTe Bbpxy ropeLLym noBbPXHOCTU U M APbXKTE Aarney OT OTKPUT NiaMbK.

He nsnonseaiite NoBpeAeHN Uin CUITHO M3HOCEHW YacTW.

He e urpayka — nasete ganed ot geua.



SK Bezpecnostné pokyny
Kuchynské pomécky
(Akaciové drevo, nehrdzavejuca ocel a plast)

Pred prvym pouzitim a po kazdom pouziti dokladne vycistite.

Pouzite teplu vodu a jemny Cistiaci prostriedok.

Cistite iba mierne vlhkou handriékou a jemnym saponatom, potom ihned dékladne osuste. Ne-
vystavujte vode a neumyvajte v umyvacke riadu.

Drevené povrchy obCas oSetrite malym mnozZstvom neutralneho oleja vhodného na styk s potra-
vinami, aby ste zabranili prasklinam a vysychaniu.

Po Cisteni vSetky Casti dokladne osuste pred uskladnenim.

Pouzivajte len na pripravu jedal.

Nenechavajte na horucich plochach a drzte dalej od otvoreného ohna.

Nepouzivajte poSkodené alebo velmi opotrebované Casti.

Nie je to hraCka — uchovavajte mimo dosahu deti.

SL Varnostna navodila
Kuhinjski pripomocki (Les akacije, nerjavece jeklo in plastika)

Pred prvo uporabo in po vsaki uporabi temeljito oCistite.

Uporabite toplo vodo in blag detergent.

Cistite samo z rahlo vlazno krpo in blagim detergentom, nato takoj temeljito osusite. Ne nama-
kajte v vodi in ne perite v pomivalnem stroju.

Lesene povrSine obCasno negujte z majhno koli€ino nevtralnega olja, primernega za stik z Zivili,
da preprecite razpoke in izsusitev.

Po CiS€enju vse dele popolnoma osusite, preden jih shranite.

Pripomocke uporabljajte samo za pripravo hrane.

Ne puscaijte jih na vro€ih povrsinah in jih hranite stran od odprtega ognja.

Ne uporabljajte poskodovanih ali mo¢no obrabljenih delov.

Ni igraca — hranite izven dosega otrok.



HR Sigurnosne upute
Kuhinjski pribor (Drvo akacije, nehrdajuci ¢elik i plastika)

Temeljito oCistite kuhinjski pribor prije prve uporabe i nakon svake uporabe.

Koristite toplu vodu i blagi deterdzent.

Cistite samo lagano vlaznom krpom i blagim deterdZentom, zatim odmah temeljito osusite. Ne-
mojte namakati u vodi niti prati u perilici posuda.

Drvene povrsine povremeno premazite s malo neutralnog ulja prikladnog za kontakt s hranom
kako biste sprijeCili pucanje i isuSivanje.

Nakon cCiS¢enja potpuno osusite sve dijelove prije spremanja.

Koristite pribor samo za pripremu hrane.

Ne ostavljajte ga na vru¢im povrSinama i drzite dalje od otvorenog plamena.

Ne koristite oStecene ili jako istroSene dijelove.

Nije igraCka — Cuvajte izvan dohvata djece.

EST Ohutusjuhised
Koogitarbed (Akaatsiapuit, roostevaba teras ja plast)

Puhastage koogitarbed pdhjalikult enne esmakordset kasutamist ja parast igat kasutuskorda.
Kasutage sooja vett ja drna pesuvahendit.

Puhastage ainult kergelt niiske lapiga ja 6érna puhastusvahendiga, seejarel kuivatage kohe ja
pohjalikult. Arge leotage vees ega pange ndudepesumasinasse.

Puidupindade hooldamiseks toodelge neid aeg-ajalt vaikese koguse toidukindla neutraalse &li-
ga, et valtida pragunemist ja kuivamist.

Parast puhastamist kuivatage koik osad taielikult enne hoiustamist.

Kasutage tarvikuid ainult toidu valmistamiseks.

Arge jatke kuumadele pindadele ja hoidke eemal lahtisest leegist.

Arge kasutage kahjustatud véi tugevalt kulunud osi.

Ei ole manguasi — hoida laste kaeulatusest eemal.
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LT Saugos instrukcijos
Virtuvés reikmenys (Akacijos medis, nerudijantis plienas ir plastikas)

KruopS$ciai nuvalykite virtuvés reikmenis prieS pirmg naudojimg ir po kiekvieno naudojimo.
Naudokite Siltg vanden;j ir Svelny ploviklj.

Valykite tik Siek tiek drégna Sluoste su Svelniu plovikliu, tada nedelsdami gerai nusausinkite. Ne-
merkti vandenyije ir neplauti indaplovéje.

Medines dalis kartais patepkite nedideliu kiekiu neutralaus, maistui tinkamo aliejaus, kad
iSvengtumeéte jtrakimy ir iSdzitvimo.

Po valymo visiSkai iSdziovinkite visas dalis prieS padédami jas laikyti.

Naudokite reikmenis tik maisto ruoSimui.

Nelaikykite ant karsty pavirSiy ir laikykite atokiau nuo atviros liepsnos.

Nenaudokite pazeisty ar stipriai nusidevéjusiy daliy.

Tai néra zaislas — laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

LV Drosibas noradijumi
Virtuves piederumi
(Akacijas koks, nertiséjosais térauds un plastmasa)

Pirms pirmas lietoSanas un péc katras lietoSanas rpigi notiriet piederumus.

Izmantojiet siltu Gdeni un maigu mazgasanas Iidzekli.

Tiriet tikai ar nedaudz mitru dranu un maigu mazgasanas lidzekli, péc tam nekaveéjoties pilntba
nosusiniet. Nemércét tdent un nelikt trauku mazgajamaja masina.

Koka virsmas laiku pa laikam apstradajiet ar nelielu daudzumu neitralas, partikai drosas ellas,
lai noverstu plaisasanu un izzGSanu.

Péc tirisanas pilntba nosusiniet visas dalas, pirms tas uzglabajat.

Izmantojiet piederumus tikai édiena gatavosanai.

Neatstajiet uz karstam virsmam un turiet talak no atklatas liesmas.

Nelietojiet bojatas vai stipri nolietotas dalas.

Nav rotallieta — glabajiet bérniem nepieejama vieta.

1



RU WHcTpyKummn no 6e3onacHoOCTH
KyXOHHbIe NpUHaaneXxHoCTu
(depeBo akauuu, HepxaBelLwas cTasflb U NJIACTUK)

TwaTtenbHO oYMLanTe KyXOHHbIE NPUHAANEXHOCTU Nepes NepBbiM UCMOSb30BaHNEM U Nocne
KaXxgoro NpyMeHeHus.

Mcnonb3ynTte TENNYO BOAY U MSrKOe MOKOLLIEE CPEACTBO.

OunLanTe TONbKO cnerka BraXHOoW TKaHb C MAMKMM MOKOLLMM CPeaCcTBOM, 3aTeM cpasy
TWaTenbHO BbiCylnTe. He 3amaymBanTe B BOgE U HE MOWTE B NOCYAOMOEYHON MalUUHE.

[nsa yxofa 3a gepeBAHHbIMY MOBEPXHOCTAMU BpeMs OT BpeMeHn obpabaTbiBanTe ux
HebOoNbLINM KONMYECTBOM HENTPAribHOro NULLIEBOrO Macria, 4Tobbl n3bexaTb pacTpecKkMBaHUA
N NepecbIXaHus.

[Mocne o4MCTKM NOMHOCTLIO BbICYLLUTE BCE YaCcTu Nepes XpaHeHUeM.

Mcnonb3ynTte NpuHaanNexXHOCTM TONbKO NO HAa3HAYeHWUo — A5 NPUTOTOBMNEHUS NULLN.

He octaBnsante Ha ropsavmMx NOBEPXHOCTAX U AepXnTe nogarnblue OT OTKPbITOrO OrHS.

He ncnonb3ynTte NoBpeXxXaéHHbIEe UM CUMNBHO U3HOLLEHHbIE YacTu.

He aBnaeTcs nrpyLukon — XxpaHuUTb B HEAOCTYMHOM 4S5 AeTEN MecTe.

SH Sigurnosna uputstva
Kuhinjski pribor (Drvo akacije, nerdajuci €elik i plastika)

Temeljno odcistiti kuhinjski pribor pre prve upotrebe i posle svake upotrebe.

Koristiti toplu vodu i blagi deterdzent.

Cistiti samo blago vlaznom krpom i blagim deterdZentom, zatim odmah pazljivo osusiti. Ne pota-
pati u vodu i ne prati u masini za pranje posuda.

Drvene povrSine povremeno premazati malom koli€¢inom neutralnog, jestivog ulja da se sprece
pukotine i isuSivanje.

Posle CiS¢enja sve delove potpuno osusiti pre odlaganja.

Pribor koristiti samo za pripremu hrane.

Ne ostavljati na vru¢im povrSinama i drzati dalje od otvorenog plamena.

Ne koristiti oSteCene ili istroSene delove.

Nije igraCka — Cuvati van domasSaja dece.
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