D Pflegeanleitung & Sicherheitshinweise
Morser aus Marmor

m ®
Dieser Morser ist zum Zerkleinern und Zermahlen von Krautern und Gewdrzen konzipiert. KITCHEN AND HOME

Durch seine raue Innenseite lassen sich harte Zutaten, wie z.B. Pfefferkérner fein mahlen.
Aromen und Geschmack der jeweiligen Zutaten werden durch das Mdérsern freigesetzt.

Vor dem ersten Gebrauch
Mit heilem Wasser (ca. 65°C) und Spilmittel reinigen, anschliefend mit viel Wasser nachspulen. Nach Gebrauch immer griindlich
reinigen.

Gebrauchs- und Sicherheitshinweise

Achten Sie bei der Verwendung des Marmor-Mérsers auf einen festen und sicheren Stand und schitzen Sie ihn vor dem Runterfallen.
Den Mdrser bei Verwendung mindestens zu einem Viertel befiillen.

Marmor ist NICHT fiir die Spilmaschine geeignet.

Marmor ist NICHT flr saurehaltige Lebensmittel geeignet.

Tipp
Geben Sie Ihren Gewiirzen etwas Meersalz hinzu. Durch die Salzkérner werden diese besonders fein gemahlen.

Care instructions & Safety Instructions
Marble mortar

This mortar is designed for crushing and grinding herbs and spices. Thanks to its rough inside, hard ingredients such as peppercorns
can be finely ground. Aromas and taste of the respective ingredients are released by mortaring.

Before first use
Clean with hot water (approx. 65°C) and detergent, then rinse with plenty of water. Always clean thoroughly after use.

Usage and safety instructions

When using the marble mortar, ensure it has a firm and secure footing and protect it from falling.
When using the mortar, fill it at least a quarter full.

Marble is not suitable for the dishwasher.

Marble is not suitable for acidic foods.

Tip
Add some sea salt to your spices. The salt grains make them particularly finely ground.

N L Onderhoudshandleiding en veiligheidsaanwijzingen
Marmeren mortel

Deze vijzel is ontworpen voor het vermalen en malen van kruiden en specerijen. Dankzij de ruwe binnenkant kunnen harde ingredién-
ten zoals peperkorrels fijngemalen worden. Door het mortelen komen de aroma‘s en smaak van de betreffende ingrediénten vrij.

V&or het eerste gebruik
Reinigen met heet water (ca. 65°C) en afwasmiddel, daarna afspoelen met veel water. Na gebruik altijd grondig reinigen.

Gebruiks- en veiligheidsinstructies

Zorg er bij gebruik van de marmermortel voor dat deze stevig en veilig staat en bescherm hem tegen vallen.
Bij gebruik van de mortel minimaal een kwart vullen.

Marmer is niet geschikt voor de vaatwasser.

Marmer is niet geschikt voor zure voedingsmiddelen.

Tip
Voeg wat zeezout toe aan je kruiden. Door de zoutkorrels zijn ze bijzonder fijngemalen.



FR Instructions d’entretien et indications de sécurité
Mortier de marbre

m ®
Ce mortier est congu pour broyer et broyer herbes et épices. Grace a son intérieur rugueux, KITCHEN AND HOME

les ingrédients durs comme les grains de poivre peuvent étre finement moulus.
Les ardbmes et le godt des ingrédients respectifs sont libérés par le mortier.

Avant la premiére utilisation
Nettoyer avec de I‘'eau chaude (environ 65°C) et du détergent, puis rincer abondamment a I‘eau. Nettoyez toujours soigneusement
apreés utilisation.

Consignes d‘utilisation et de sécurité

Lorsque vous utilisez le mortier de marbre, assurez-vous qu'’il repose sur une base ferme et sécurisée et protégez-le des chutes.
Lorsque vous utilisez le mortier, remplissez-le au moins au quart.

Le marbre ne passe pas au lave-vaisselle.

Le marbre ne convient pas aux aliments acides.

Conseil
Ajoutez du sel marin a vos épices. Les grains de sel les rendent particulierement finement moulus.

|T Indicazioni per il lavaggio e avvertenze di sicurezza
Mortaio di marmo

Questo mortaio & progettato per frantumare e macinare erbe e spezie. Grazie alla sua parte interna ruvida, gli ingredienti duri come i
grani di pepe possono essere macinati finemente. Aromi e gusto dei rispettivi ingredienti vengono rilasciati mediante mortasatura.

Prima del primo utilizzo
Pulire con acqua calda (circa 65°C) e detersivo, quindi risciacquare abbondantemente con acqua. Pulire sempre accuratamente dopo
l‘uso.

Istruzioni per I'uso e la sicurezza

Quando si utilizza la malta di marmo, assicurarsi che abbia un appoggio solido e sicuro e proteggerla dalle cadute.
Quando si utilizza il mortaio, riempirlo almeno per un quarto.

Il marmo non & adatto alla lavastoviglie.

Il marmo non & adatto per alimenti acidi.

Mancia
Aggiungi un po’ di sale marino alle spezie. | grani di sale li rendono macinati particolarmente finemente.

DK Sikkerheds- og plejeinstruktioner
Marmormortel

Denne morter er designet til at knuse og male urter og krydderier. Takket vaere dens ru inderside kan harde ingredienser sdsom peber-
korn fint males. Aromaer og smag af de respektive ingredienser frigives ved martling.

For forste brug
Renger med varmt vand (ca. 65°C) og renggringsmiddel, og skyl derefter med rigeligt vand. Renggr altid grundigt efter brug.

Brugs- og sikkerhedsinstruktioner

Nar du bruger marmormgrtlen, skal du sgrge for, at den har et fast og sikkert fodfaeste og beskytte den mod at falde.
Nar du bruger martlen, skal du fylde den mindst en kvart fuld.

Marmor er ikke egnet til opvaskemaskinen.

Marmor er ikke egnet til sure fedevarer.

Tip
Tilsaet lidt havsalt til dine krydderier. Saltkornene gar dem seerligt fintmalede.



ES Instrucciones de seguridad y cuidado
Mortero de marmol

m ®
Este mortero esté disefiado para triturar y moler hierbas y especias. KITCHEN AND HOME

Gracias a su interior rugoso se pueden moler finamente ingredientes duros como los granos de pimienta.
Los aromas y sabores de los respectivos ingredientes se liberan mediante el mortero.

Antes del primer uso
Limpiar con agua caliente (aprox. 65°C) y detergente, luego enjuagar con abundante agua.
Limpie siempre a fondo después de su uso.

Instrucciones de uso y seguridad

Cuando utilice el mortero de marmol, asegurese de que tenga una base firme y segura y protéjalo contra caidas.
Cuando utilice el mortero, llénelo al menos hasta un cuarto de su capacidad.

El marmol no es apto para lavavajillas.

El marmol no es apto para alimentos acidos.

Consejo
Agrega un poco de sal marina a tus especias. Gracias a los granos de sal, se muelen especialmente finamente.

PT Instrugoées de manutencgao e indicagoes de segurancga
Argamassa de marmore

Este almofariz foi concebido para triturar e moer ervas e especiarias. Gragas ao seu interior aspero, ingredientes duros, como pimenta
em grdo, podem ser moidos finamente. Os aromas e sabores dos respetivos ingredientes séo libertados pela argamassa.

Antes da primeira utilizagéo
Limpe com agua quente (aprox. 65°C) e detergente e depois enxague com agua abundante. Sempre limpe bem apds o uso.

Instrugdes de uso e segurancga

Ao utilizar a argamassa de marmore, certifique-se de que ela tenha uma base firme e segura e proteja-a de quedas.
Ao usar a argamassa, encha-a pelo menos um quarto.

O marmore n&o é adequado para maquina de lavar louca.

O marmore nao é adequado para alimentos acidos.

Dica
Adicione um pouco de sal marinho aos temperos. Os graos de sal tornam-nos particularmente finamente moidos.

GR Odnyieg aocalegiag kKal ppovTidag
Mappapokoviapa

AuTtd 10 YOUdi gival oxedlaapévo yia aUvBAIWN Kal GAean BoTAvwy Kal JTTaxapIkwy. Xdpn oTo TpaxU eCwTEPIKO TOU, Ta OKANPA
ouaTaTiKd, OTTWG Ol KOKKOI TTITTEPIOU, UTTopoUV va aAeaBoulv AeTrTwg. Ta apwpata Kal n yelon Twv avTioTOIXWV GUOTATIKWY
ATTEAEUBEPWVOVTOI JE KOViaUa.

Mpiv a1mé TNV TPWTN XPAoN
KaBapioTe pe CeaT1d vepod (Trepitrou 65°C) Kal aTroppUTTAVTIKO Kal JeTG EETTAUVETE pE A@Bovo vepd. Na kaBapileTe TTAVTa KOAG PETA TN
xeron.

Odnyieg xpAong Kai ac@AAEIag

OTav XpnoIYoTIoIEiTE TO Jappapokoviaua, BeBaiwbeite OTI €xel aTaBEPr| Kal aog@aAf BACN Kal TTPOCTATEUCTE TO ATTO TITWON.
OT1av XpnOoIYOTIOIEITE TO KOVIAUQ, YEUIOTE TO TOUAAXIOTOV £va TETAPTO.

To papuapo dev gival KatdAANAo yia TO TTAUVTAPIO TTIATWV.

To pdppapo dev gival kKatdAAnAo yia 6&iva Tpo@Iua.

Akpo
MpooBéate Aiyo Bahaoaivé aAaT ata ytraxapikd oag. O1 kKKol Tou aAaTIoU Toug KAVOoUV 181aiTEpa AETITOOAETUEVOUG.



PL Instrukcja pielegnacji i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa
Zaprawa marmurowa

m ®
. o o KITCHEN AND HOME
Zaprawa ta przeznaczona jest do kruszenia i mielenia zi6t i przypraw.

Dzieki szorstkiemu wnetrzu twarde sktadniki, takie jak ziarna pieprzu, mozna drobno zmieli¢.
Dzieki zaprawie uwalniane sg aromaty i smak poszczegdlnych skfadnikéw.

Przed pierwszym uzyciem
Czyscic gorgcg wodg (ok. 65°C) z detergentem, nastepnie sptuka¢ duzg iloscig wody. Zawsze doktadnie czy$¢ po uzyciu.

Instrukcje uzytkowania i bezpieczenstwa

Uzywajgc zaprawy marmurowej, nalezy upewnic sie, ze ma ona stabilng i bezpieczng podstawe oraz zabezpieczy¢ jg przed upadkiem.
Uzywajgc zaprawy, nalezy wypetni¢ jg co najmniej w jednej czwarte;j.

Marmur nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

Marmur nie nadaje sie do kwasnych potraw.

Wskazowka
Dodaj troche soli morskiej do przypraw. Dzieki ziarenkom soli sg wyjatkowo drobno zmielone.

CZ Navod k udrzbé a bezpeénostni pokyny
Mramorova malta

Tento hmoZdif je ur€en k drceni a mleti bylinek a kofeni. Diky jeho hrubému vnitiku Ize najemno namlit tvrdé pfisady,
jako jsou kulicky pepre. Viné a chut pfislusnych ingredienci se uvolni maltou.

Pfed prvnim pouzitim
Vycistéte horkou vodou (cca 65°C) a saponatem, poté oplachnéte velkym mnozstvim vody. Po pouziti vzdy dukladné ocistéte.

Pokyny k pouziti a bezpe¢nostni pokyny

PFi pouziti mramorové malty se ujistéte, ze ma pevny a bezpecény zaklad a chrante ji pfed padem.
PFi pouziti malty ji naplrite alespori do Ctvrtiny.

Mramor neni vhodny do my¢ky nadobi.

Mramor neni vhodny pro kyselé potraviny.

Tip
Pridejte do kofeni trochu mofské soli. Zrnka soli je délaji obzvlast jemné mleta.

R(Q [Instructiuni de siguranta si instructiuni de ingrijire
Mortar de marmura

Acest mortar este conceput pentru zdrobirea si macinarea ierburilor si condimentelor.
Datorita interiorului aspru, ingredientele dure, cum ar fi boabele de piper, pot fi macinate fin.
Aromele si gustul ingredientelor respective sunt eliberate prin mortare.

Tnainte de prima utilizare
Curatati cu apa fierbinte (aprox. 65°C) si detergent, apoi clatiti cu multa apa. Curatati intotdeauna bine dupa utilizare.

Instructiuni de utilizare si siguranta

Cand utilizati mortarul de marmura, asigurati-va ca are o baza ferma si sigura si protejati-l de cadere.
Cand utilizati mortarul, umpleti-I cu cel putin un sfert.

Marmura nu este potrivita pentru masina de spalat vase.

Marmura nu este potrivita pentru alimente acide.

Sfat
Adaugati putina sare de mare la condimente. Boabele de sare le fac deosebit de fin macinate.



U K IHCTpPYKLUIiT 3 TeXHiKM 6e3neku Ta gornaay
MapmypoBuit po3uuH

KITCHEN AND HOME

Lis cTynka npusHayeHa ansi nogpibHeHHs Ta nogpibHeHHs Tpas i cneuin. 3aBasku rpy6in
BHYTPILLHIN YacTUHi TBepAi iHrpedieHTn, Hanpuknag ropoLMHN NepLo, MOXHa ApPiOHO NoapidHUTH.
ApomaTu Ta cMak BignoBigHMX IHFPEAIEHTIB BUAINAOTHECS LUISAXOM CTYMNKWN.

Mepen nepLunm BUKOPUCTaAHHAM
OuncTiTb rapsyoto Bogoto (npnbnmaHo 65°C) i Mnoumm 3acob0oM, NOTIM MPOMUNTE BENMKOK KiNbKICTIO BOAW.
3aBxaun peTenbHO O4YULLYyITe NICNA BUKOPUCTaHHS.

[HCTPYKUIi 3 BUKOpUCTaHHS Ta Ge3neku

BukopucTtoBytoumM MapMypoBuiA pPO3dnH, NepekoHanTecs, WO BiH Mae MilHy Ta HafilHy onopy Ta 3axMCTiTb MOro Big NagiHHS.
BukopucToByo4M pO34dMH, 3aMOBHIOMTE MO0 LLOHAWMEHLLE Ha YBEepPTb.

Mapmyp He nigxoguTb ANS MUTTS B MOCYAOMUNHIN MaLLWHI.

Mapmyp He nigxoauTb AN KACMOoi Xi.

MNigkaska
[oparite oo cnewii Tpoxu MOpPCLKOT coni. 3epHa coni pobnaTb ix 0cobnmeo ApiOHMM Nnomenom.

BG MHCTpYKLUMM 3a 6e30NacHOCT U rPUXKK
MpamopeH xopocaH

Toaun xaBaH e npegHa3Ha4yeH 3a pas,qp06ﬂBaHe M CMUaHe Ha Bunkn n nognpasku. bnarogapeHve Ha rpy6aTa CU BbTPELUHOCT,
TBbpPAUTE CbCTABKW KaTO YepeH nunep morart ga 6baar UHO cMneHn. ApomaTute n BKYCbT Ha CbOTBETHUTE CbCTaBKN Ce
ocBoboxaasar 4ypes3 3aMa3BaHe.

Mpean nbpBa ynotpeba
MouncTete ¢ ropewa Boga (NpnbnuantenHo 65°C) n npenapart, cnea KoeTo nsnnakHete o6unHo ¢ Boga. BuHarm nouncrteanTe
cTaparenHo cnepg ynotpeba.

WHcTpykumm 3a ynotpeba n 6esonacHocT

KoraTo nsnonseate MpamopHUsi XOpocaH, yBepeTe ce, Ye uma cTabunHa u curypHa ocHoBa U ro npeanassavite oT nagaHe.
KoraTto uanonssaTe xopocaHa, HanmblHETE FO NOHE €[lHa YETBBLPT.

MpamopbT He e noaxodsily, 3a CbAOMUSINIHA MaLLMHA.

MpamopbT He e Noaxoasiy, 3a KACENU XpaHU.

CobBeT
[oGaBeTe Manko MopcKa con KbM BallMTe NOANpaBku. 3bpHaTa con 1 npaBsAT 0cob6eHO (MHO CMIEHM.

SK Bezpecénostné pokyny a pokyny na starostlivost’
Mramorova malta

Tento maziar je uréeny na drvenie a mletie bylin a korenin. Vdaka drsnému vnutru sa daju najemno pomliet tvrdé ingrediencie, ako su
zrnka korenia. Vona a chut jednotlivych ingrediencii sa uvolnia maziarom.

Pred prvym pouzitim
Cistite horticou vodou (cca 65°C) a saponatom, potom oplachnite velkym mnozZstvom vody. Po pouZiti vzdy dokladne odistite.

Navod na pouzitie a bezpecnostné pokyny

Pri pouziti mramorovej malty sa uistite, Ze ma pevny a bezpecny zaklad a chrarite ju pred padom.
Ked pouzivate maltu, napliite ju aspon do Stvrtiny.

Mramor nie je vhodny do umyvacky riadu.

Mramor nie je vhodny do kyslych potravin.

Tip
Pridajte do korenia trochu morskej soli. Vdaka zrnkam soli su obzvlast jemne mleté.



SL Varnostna navodila in navodila za nego
Marmorna malta

m ®
Ta malta je namenjena drobljenju in mletju zeliS¢ in zalimb. Zaradi hrapave notranjosti KITCHEN AND HOME

je mogoce trde sestavine, kot so poprova zrna, fino zmleti.
Arome in okus posameznih sestavin se sprostijo z maltanjem.

Pred prvo uporabo
Ocistite z vro€o vodo (pribl. 65°C) in detergentom, nato sperite z veliko vode. Po uporabi vedno temeljito ocistite.

Navodila za uporabo in varnost

Pri uporabi marmorne malte poskrbite, da ima trdno in varno podlago in jo za&¢itite pred padcem.
Pri uporabi malte jo napolnite vsaj do Cetrtine.

Marmor ni primeren za pomivanje v pomivalnem stroju.

Marmor ni primeren za kisla Zivila.

Namig
Zacimbam dodajte nekaj morske soli. Zaradi zrn soli so $e posebej fino zmlete.

HR Sigurnosne upute i upute za njegu
Mramorni mort

Ovaj tarionik namijenjen je drobljenju i mljevenju zacinskog bilja i za€ina. Zahvaljujuéi gruboj unutrasnjosti, tvrdi sastojci poput zrna
papra mogu se fino samljeti. Mutanjem se otpustaju arome i okusi pojedinih sastojaka.

Prije prve uporabe
Ocistite vruéom vodom (otprilike 65°C) i deterdZzentom, zatim isperite s puno vode. Nakon upotrebe uvijek temeljito ocistite.

Upute za uporabu i sigurnost

Kada koristite mramornu Zbuku, osigurajte da ima ¢vrstu i sigurnu podlogu i zastitite je od pada.
Kad koristite Zbuku, ispunite je barem do Cetvrtine.

Mramor nije prikladan za pranje u perilici posuda.

Mramor nije prikladan za kiselu hranu.

Savjet
Zacinima dodajte malo morske soli. Zrnca soli ¢ine ih posebno fino mljevenim.

EST Ohutusjuhised ja hooldusjuhised
Marmormort

See mort on mdeldud urtide ja virtside purustamiseks ja jahvatamiseks.
Tanu karedale sisekiljele saab kdvasid koostisosi, nagu pipraterad, peeneks jahvatada.
Mordimisel vabanevad vastavate koostisosade aroomid ja maitse.

Enne esimest kasutamist
Puhastage kuuma vee (ca 65°C) ja pesuvahendiga, seejarel loputage rohke veega.
Puhastage alati parast kasutamist hoolikalt.

Kasutus- ja ohutusjuhised

Marmormoérdi kasutamisel veenduge, et sellel oleks kindel ja kindel alus ning kaitske seda kukkumise eest.
Mordi kasutamisel taitke see vahemalt veerandi ulatuses.

Marmor ei sobi ndudepesumasinasse.

Marmor ei sobi happeliste toiduainete jaoks.

Vihje
Lisage oma virtsidele veidi meresoola. Soolaterad muudavad need eriti peeneks jahvatatud.



LT Saugos ir prieziuros instrukcijos
Marmuro skiedinys

Sis skiedinys skirtas Zoleliy ir prieskoniy smulkinimui ir malimui. Dél grubaus vidinio kiety KITCHEN AND HOME
ingredienty, tokiy kaip pipiry gradeliai, galima smulkiai sumalti. Atitinkamy ingredienty aromatai ir skonis iSskiriamas skiediniu.

Prie$ pirmajj naudojimg
Nuvalykite karstu vandeniu (apie 65°C) ir plovikliu, tada nuplaukite dideliu kiekiu vandens. Po naudojimo visada kruops¢iai iSvalykite.

Naudojimo ir saugos instrukcijos

Naudodami marmurinj skiedinj jsitikinkite, kad jis turi tvirtg ir patikima pagrindg ir apsaugokite jj nuo kritimo.
Naudodami skiedinj uzpildykite jj bent ketvirtadaliu.

Marmuras netinka plauti indaplovéje.

Marmuras netinka ragstiems maisto produktams.

Patarimas
| prieskonius jberkite jaros druskos. Druskos grddeliai juos ypa¢ smulkiai sumala.

LV Drosibas instrukcijas un kopsanas instrukcijas
Marmora java

81 java ir paredzéta garSaugu un gar$vielu sasmalcinaganai un mal$anai. Pateicoties ta raupjai iek§pusei, cietas sastavdalas, pieméram, piparu grau-
dus, var smalki samalt. Attiecigo sastavdalu aromati un garsa tiek atbrivoti ar javu.

Pirms pirmas lietoSanas
Tiriet ar karstu Gdeni (apm. 65°C) un mazgasanas lidzekli, péc tam noskalojiet ar lielu Gdens daudzumu. P&c lietoSanas vienmér rpigi notiriet.

LietoSanas un droSibas instrukcijas

Izmantojot marmora javu, parliecinieties, ka tai ir stingrs un dro§s pamats un japasarga ta no kriSanas.
Lietojot javu, piepildiet to vismaz Iidz ceturtdalai.

Marmors nav piemérots trauku mazgajamai masinai.

Marmors nav piemérots skabiem &dieniem.

Padoms
Pievienojiet savam garSvielam nedaudz jiras sals. Sals graudi padara tos 1pasi smalki samaltus.

RU MHCTpYKLUMM NO 6€30NacHOCTU U MHCTPYKLUK MO yxoay
MpamopHbIn pacTBOp

OTa cTynka npegHasHaveHa Ans u3mMensYeHns U U3MensYeHVst Tpas U creuuit. bnarogaps LWepoxoBaTon BHYTPEHHEW YacTu TBepable MHIPEeaNEHTbI,
Takue Kak nepeL, ropoLLKOM, MOXHO MEMNKO U3MENBYNTL. ApOMaThl U BKYC COOTBETCTBYIOLLIMX MHIPEANEHTOB BbICBOGOXAAIOTCS NyTEM PACTBOPEHUSI.

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHNEM
Oumnctute ropsiyeit Bogo (okomno 65°C) ¢ MOKLLMM CPeaCcTBOM, 3aTeM NPOMONTe GoMbLUMM KONMYeCTBOM BoAbl. Beerga TiaTtensHo oyuwiainTe nocne
UCMONb30BaHUS.

WMHCTpYKUMM No Ucnonb3oBaHuio 1 6e3onacHocT

Mpu “cnonb3oBaHMM MPaMOPHOTO pacTBopa y6eanTech, YTO OH UMEET MPOYHYH0 U HA[EXHYH OMOpPY U 3aLUMTUTE €ro OT NaAEeHWs.
Mpu Ucnonb3oBaHWM pacTBOpa 3anonHSANTE ero Kak MUHUMYM Ha YETBEPTb.

MpamMop Hemnb3s MbITb B NMOCYA0MOEYHOM MaLUnHE.

Mpamop He noaxoauT ANA KUCTbIX NPOAYKTOB.

KoHumk
[ob6aBbTe K cneunsiM HEMHOTO MOPCKoW conu. KpynuHky conu aenaroT X 0COBEHHO TOHKUMMU.

SH Bezbednosna uputstva i uputstva za negu
MepmepHu manTtep

Ovaj malter je namenjen za drobljenje i mlevenje bilja i zaCina. Zahvaljujuci svojoj gruboj unutrasnjosti, tvrdi sastojci kao Sto je biber u zrnu mogu se fino
samleti. Arome i ukus odgovarajuéih sastojaka oslobadaju se malterisanjem.

Pre prve upotrebe
Ocistite toplom vodom (priblizno 65°C) i deterdZentom, a zatim isperite sa puno vode. Uvek temeljno ogistite nakon upotrebe.

Uputstva za upotrebu i bezbednost

Kada koristite mermerni malter, uverite se da ima &vrstu i bezbednu osnovu i zastitite ga od pada.
Kada koristite malter, napunite ga najmanje do Cetvrtine.

Mermer nije pogodan za masinu za pranje sudova.

Mermer nije pogodan za kiselu hranu.

Savet
Dodajte malo morske soli u svoje zacine. Zrna soli ih ¢ine posebno fino mlevenim.



