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DE Pflegeanleitung & Sicherheitshinweise
Morser (Granit)

Der Morser ist zum Zerkleinern und Zermahlen von Krautern und Gewdlrzen konzipiert. Durch
seine raue Innenseite lassen sich harte Zutaten, wie z.B. Pfefferkorner, fein mahlen. Aromen
und Geschmack der jeweiligen Zutaten werden durch das Morsern freigesetzt.

Vor dem ersten Gebrauch mit heiRem Wasser (ca. 65°C) und Spulmittel reinigen, anschliel3end
mit viel Wasser nachspulen.

Nach Gebrauch immer grindlich reinigen.

Granit ist auch fur die Spulmaschine geeignet.

Achten Sie bei der Verwendung des Granit-Morsers auf einen festen und sicheren Stand und
schutzen Sie ihn vor dem Runterfallen.

Bei einer empfindlichen Kichenarbeitsplatte empfehlen wir, eine Unterlage (z.B. ein Klichen-
tuch) unter den Mdrser zu legen.

Tipp: Geben Sie lhren Gewlrzen etwas Meersalz hinzu. Durch die Salzkérner werden diese
besonders fein gemahlen.

GB Safety Information
Mortar (Granite)

The mortar is designed for crushing and grinding herbs and spices. Its rough interior allows hard
ingredients, such as peppercorns, to be ground finely. Muddling releases the aromas and fla-
vours of the ingredients.

Before first use, clean with hot water (approx. 65°C) and dishwashing liquid, then rinse tho-
roughly with plenty of water.

Always clean thoroughly after use.

Granite is also dishwasher-safe.

Ensure a firm and stable position when using the granite mortar and protect it from falling.

On delicate kitchen surfaces we recommend placing a protective layer (e.g., a kitchen towel) un-
der the mortar.

Tip: Add a little sea salt to your spices. The salt crystals help grind ingredients extra finely.



NL Veiligheidsinstructies
Vijzel (Graniet)

De vijzel is ontworpen voor het fijnmalen en stampen van kruiden en specerijen. Dankzij de
ruwe binnenkant kunnen harde ingrediénten, zoals peperkorrels, fijn worden gemalen. Door het
stampen komen aroma’s en smaken vrij.

Voor het eerste gebruik reinigen met heet water (ca. 65°C) en afwasmiddel, daarna goed nas-
poelen.

Na gebruik altijd grondig reinigen.

Graniet is ook geschikt voor de vaatwasser.

Zorg voor een stabiele en stevige ondergrond bij het gebruik van de granieten vijzel en voorkom
dat hij valt.

Op gevoelige keukenbladen raden wij aan een onderlegger (bijv. een theedoek) onder de vijzel

te leggen.
Tip: Voeg een beetje zeezout toe aan uw kruiden. De zoutkristallen zorgen voor extra fijn malen.

FR Consignes de sécurité
Mortier (granit)

Le mortier est congu pour écraser et broyer les herbes et les épices. Grace a son intérieur
rugueux, les ingrédients durs, comme les grains de poivre, peuvent étre finement moulus. Le
pilonnage libére les arébmes et les saveurs des ingrédients.

Avant la premiére utilisation, nettoyer a I'eau chaude (env. 65°C) avec du liquide vaisselle, puis
rincer abondamment.

Toujours nettoyer soigneusement aprés utilisation.

Le granit est également compatible lave-vaisselle.

Assurez-vous que le mortier en granit est bien stable lors de son utilisation et protégez-le des
chutes.

Pour les surfaces sensibles, nous recommandons d’utiliser une protection (par ex. un torchon)
sous le mortier.

Astuce : Ajoutez un peu de sel marin a vos épices pour un broyage particuliérement fin.



IT Avvertenze di sicurezza
Mortaio (granito)

[l mortaio & progettato per tritare € macinare erbe e spezie. La superficie interna ruvida per-
mette di macinare finemente ingredienti duri, come i grani di pepe. La pestatura libera aromi e
sapori.

Prima del primo utilizzo, pulire con acqua calda (ca. 65°C) e detersivo per piatti, quindi risciac-
quare accuratamente.

Pulire sempre bene dopo l'uso.

Il granito & adatto anche alla lavastoviglie.

Assicurarsi che il mortaio in granito sia stabile durante I'uso e proteggerlo da eventuali cadute.
Su superfici delicate si consiglia di usare una protezione (es. un canovaccio).

Consiglio: Aggiungete un po’ di sale marino alle spezie per ottenere una macinatura particolar-
mente fine.

ES Instrucciones de seguridad
Mortero (granito)

El mortero esta disefiado para triturar y moler hierbas y especias. Su interior rugoso permite
moler finamente ingredientes duros como granos de pimienta. Al machacar, se liberan los aro-
mas y sabores.

Antes del primer uso, limpiar con agua caliente (aprox. 65°C) y detergente, y enjuagar bien.
Limpiar siempre a fondo después de cada uso.

El granito también es apto para lavavajillas.

Asegure una superficie estable al usar el mortero de granito y evite que caiga.

En superficies delicadas se recomienda colocar un pafo o protector debajo.

Consejo: Agregue un poco de sal marina a las especias para lograr una molienda mas fina.



PT Instrucoes de segurancga
Pilao (granito)

O pilao é concebido para triturar e moer ervas e especiarias. A sua superficie interna aspera
permite moer ingredientes duros, como graos de pimenta, de forma fina. O ato de moer liberta
aromas e sabores.

Antes do primeiro uso, limpar com agua quente (aprox. 65°C) e detergente, depois enxaguar
bem.

Limpar sempre cuidadosamente apds 0 uso.

O granito também é adequado para maquina de lavar louca.

Certifique-se de que o pilao de granito esteja firme durante o uso e proteja-o contra quedas.
Em superficies delicadas, recomenda-se utilizar um pano como protecgao.

Dica: Adicione um pouco de sal marinho as especiarias para obter uma moagem mais fina.

CZ Bezpecnostni pokyny
Hmozdir (zula)

Hmozdif je urCen k drceni a mleti bylinek a kofeni. Jeho drsny vnitini povrch umoziuje jemné
namleti tvrdych surovin, jako jsou pepfova zrna. Drcenim se uvolni aroma a chut.

Pfed prvnim pouzitim omyjte horkou vodou (cca 65 °C) a saponatem, poté dikladné
oplachnéte.

Po kazdém pouziti peclivé vycCistéte.

Zula je vhodna i do my&ky nadobi.

Dbejte na stabilni postaveni Zulového hmoZzdife a chrarite jej pfed padem.

U citlivych kuchyriskych desek doporucujeme pouzit podlozku (napf. utérku).

Tip: Pridejte trochu mofské soli — pomuze suroviny rozmélnit do extra jemné konzistence.



PL Instrukcje bezpieczenstwa
Mozdzierz (granitowy)

Mozdzierz jest przeznaczony do rozdrabniania i mielenia zi6t oraz przypraw. Dzieki chropow-
atemu wnetrzu mozna drobno zmieli¢ twarde sktadniki, np. ziarna pieprzu. Ucieranie uwalnia
aromaty i smak.

Przed pierwszym uzyciem umy¢ gorgcg wodg (ok. 65°C) z detergentem, a nastepnie dobrze
sptukac.

Po kazdym uzyciu doktadnie umyc.

Granit nadaje sie rowniez do zmywarki.

Podczas uzywania zapewni¢ stabilne podtoze i chroni¢ mozdzierz przed upadkiem.

Na delikatnych blatach zaleca sie uzycie podktadki (np. Sciereczki).

Wskazowka: Dodanie odrobiny soli morskiej utatwia bardzo drobne mielenie przypraw.

DK Sikkerhedsanvisninger
Morter (granit)

Morteren er beregnet til at knuse og male krydderier og urter. Den ru inderside gar det muligt at
male harde ingredienser, sasom peberkorn, meget fint. Ved mortning frigives aroma og smag.
For forste brug renggres morteren med varmt vand (ca. 65°C) og opvaskemiddel og skylles
grundigt.

Renger altid grundigt efter brug.

Granit taler ogsa opvaskemaskine.

Sorg for, at granitmorteren star stabilt, og beskyt den mod at falde ned.

Pa sarte bordplader anbefales det at placere en klud under morteren.

Tip: Tilseet lidt havsalt — saltkornene hjaelper med at male krydderierne ekstra fint.



GR Oobnyieg aocpalAcgiag
Noudi (ypavitng)

To youdi gival oxediaouévo yia To oUVOAIWN Kal AAeon BoTavwy Kal Prraxapikwyv. H tpaxid
EOWTEPIKI ETTIPAVEIQ TOU ETTITPETTEI TO AETITO AAECUA OKANPWY UAIKWYV, OTTWG KOKKWV TTITTEPIOU.
Me 10 KOTTAVIoUQ aTTEAEUBEPWIVOVTAI APWHATA Kal YEUOEIG.

Mpiv atrd TNV TTPWTN XPron, kabapioTe e CeoTo vepod (TTEpiTrou 65°C) KAl ATTOPPUTTAVTIKO KAl
EETTAUVETE KAAQ.

KaBapilete TTavTa oXOAQOTIKA PETA TN XPAON.

O ypavitng gival KaTAAANAOG Kai yia TTAUVTHPIO TTIATWV.

BeBaiwBeite 611 T youdi gival 0TaBepd Kal TTPOCTATEWTE TO ATTO TITWON.

2€ eUaioONTEG ETTIPAVEIEG OUVIOTATAI IO TTPOCTATEUTIKNA TTETOETA.

2UMPBoUAA: MpoaBéoaTe Aiyo BaAacoivo aAdT — BonBd oto oAU AeTTTéd dAeopa.

RO Instructiuni de siguranta
Mojar (granit)

Mojarul este conceput pentru zdrobirea si macinarea ierburilor si condimentelor. Interiorul sau
rugos permite macinarea fina a ingredientelor dure, precum boabele de piper. Prin macinare se
elibereaza aroma si gustul ingredientelor.

Inainte de prima utilizare, curéatati cu apa fierbinte (aprox. 65°C) si detergent, apoi clatiti bine.
Dupa utilizare, curatati intotdeauna temeinic.

Granitul este potrivit si pentru masina de spalat vase.

Asigurati o pozitie stabila in timpul utilizarii si protejati mojarul de cadere.

Pe blaturi sensibile se recomanda folosirea unei carpe ca protectie.

Sfat: Adaugati putina sare de mare pentru o macinare extra fina.



UK [HCTpyKUil 3 6e3neku
Ctynka (rpaHir)

CTynka npuaHadeHa Ans noapibHeHHs Ta nepeTupaHHs Tpas i cnewin. [i LwopcTka BHYTPILLHSA
NoBeEpPXHA 403BosNsSiE ApiGHO noapibHoBaTK TBEPAi iHIPeaAiEHTN, HaNpUKNag NepeLb rOPOLLKOM.
Mig yac nepetTnpaHHs BUOINAKTLCA apoMaT Ta CMak.

Mepen nepumnm BUKOPUCTAHHAM NPOMUTU rapsa4voto Bogor (6nmsbko 65°C) 3 Muioumm 3acobom i
Aobpe CNonocHyTHw.

Micns BUKOPUCTAHHA 3aBXaW PEeTENbHO o4unLLaTH.

[paHIT TakoX NiAXoANTb ANA NOCYLOMUNHOI MaLUUHW.

3abes3neyTe CTilKe NONOXEHHS CTYMKM Ta HE AONyCKaNTe NagiHHS.

Ha pgenikaTHMX NOBEPXHAX PEKOMEHAYETHCA BUKOPUCTOBYBATM Nigknaaky (Hanpuknag, pyLwHuK).
Mopapa: [loganTte TPOXM MOPCLKOI COSi — Lie 4onoMoXe nogpibHUTK cneuii ocobnueo pibHo.

BG WHcTpyKummn 3a 6e3onacHocT
XaBaHue (rpaHuT)

XaBaH4eTo e NpegHa3Ha4yeHo 3a CTpMBaHE 1 MeneHe Ha nognpasky U ounku. Mpybata my
BbTPELLHA NOBbPXHOCT NO3BoNsiBa PMHO CMUNaHe Ha TBbPAW CbCTaBKM, KaTO 3bpHa nunep.
Mpwn cTpuBaHe ce ocBoboOXaaBaT apomaTu U BKYC.

Mpean nbpea ynotpeba namuinTte ¢ ropella soga (okono 65°C) u npenapart, cneq Koeto
nannakHete gobpe.

Cnepg ynotpeba BUHarn nouncTeanTe BHUMaTENHO.

[PaHUTBLT e Nnoaxoasil 1 3a CbAoOMUSNHA.

Ocurypete cTabunHO NOCTaBAHE M Na3eTe XxaBaH4YeTo OT najaHe.

3a yyBCTBUTENHM NNOTOBE NpenopbyBamMe Aa M3nona3sarte NoanoXxka (Hanpumep KyxHeHcka
Kbpna).

CoBeT: [JobaBeTe Manko Mopcka cosi — nomara 3a no-uHO CMunaHe.



SK Bezpecénostné pokyny
Maziar (granit)

Maziar je urCeny na drvenie a mletie byliniek a korenin. Drsny vnutorny povrch umoziiuje jemné
mletie tvrdych surovin, ako su korenie. PretlaCanim sa uvolfuje aroma a chut.

Pred prvym pouzitim umyte horucou vodou (cca 65°C) a saponatom, nasledne dékladne op-
lachnite.

Po pouziti vzdy dokladne umyte.

Granit je vhodny aj do umyvacky riadu.

Zaistite stabilnu polohu maziaru a chrante ho pred padom.

Na citlivé povrchy odporu¢ame pouzit podlozku (napr. utierku).

Tip: Pridajte trochu morskej soli — pomaha pri mimoriadne jemnom mleti.

SL Varnostna navodila
Moznar (granit)

Moznar je namenjen drobljenju in mletju zeliS€ ter zaCimb. Njegova groba notranjost omogoca
fino mletje trdih sestavin, kot so poprova zrnca. Pri mletju se sprostijo aroma in okus.

Pred prvo uporabo o istite z vro€o vodo (pribl. 65°C) in detergentom, nato dobro sperite.

Po uporabi vedno temeljito oCistite.

Granit je primeren tudi za pomivalni stroj.

Zagotovite stabilno postavitev moznarja in ga zascitite pred padcem.

Na obcutljivih povrsinah priporoamo uporabo podloge (npr. kuhinjske krpe).

Nasvet: Dodajte malo morske soli— omogoc¢a posebno fino mletje.



HR Sigurnosne upute
Tucalj (granit)

Tucalj je namijenjen usitnjavanju i mljevenju bilja i zacina. Hrapava unutrasnjost omogucuje fino
mljevenje tvrdih sastojaka, poput zrna papra. Tukanjem se oslobadaju arome i okus.

Prije prve uporabe oprati vruéom vodom (oko 65°C) i deterdZzentom te dobro isprati.

Nakon uporabe uvijek temeljito ocistiti.

Granit je pogodan i za perilicu posuda.

Osigurajte stabilno postavljanje i zastitite tucalj od pada.

Na osjetljivim povrSinama preporucuje se podloga (npr. kuhinjska krpa).

Savjet: Dodajte malo morske soli — pomaze pri vrlo finom mljevenju.

EST Ohutusjuhised
Uhmri (graniit)

Uhmrit kasutatakse Urtide ja virtside purustamiseks ja jahvatamiseks. Selle kare sisepind voi-
maldab ka kdvasid koostisosi, naiteks piprateri, peeneks jahvatada. Uhmardamisel vabanevad
aroom ja maitse.

Enne esmakasutust puhastada kuuma vee (u 65°C) ja ndudepesuvahendiga ning loputada hoo-
likalt.

Parast kasutamist alati pohjalikult puhastada.

Graniit sobib ka ndudepesumasinasse.

Kasutamisel tagage stabiilne alus ja kaitske uhmrit kukkumise eest.

Ornadele todpindadele soovitame panna lapi alla.

Nipp: Pisike kogus meresoola aitab koostisosad eriti peeneks jahvatada.
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LT Saugos instrukcijos
Granitiné grustuve

Grustuveé skirta Zoleléms ir prieskoniams smulkinti bei malti. Dél grubléto vidinio pavirSiaus gali-
ma smulkiai sumalti kietus ingredientus, pvz., pipiry gradus. Trinant iSsiskiria aromatas ir skonis.
Prie$ pirmg naudojimg plauti karS§tu vandeniu (apie 65°C) ir indy plovikliu, gerai nuskalauti.
Kaskart po naudojimo kruopsciai iSplauti.

Granitas tinka ir indaplovei.

Naudojant uztikrinti stabily pagrindg ir saugoti grastuve nuo kritimo.

Jautrioms stalvirSio dangoms rekomenduojama patiesti Sluoste.

Patarimas: Siek tiek jiros druskos padeda prieskonius sumalti itin smulkiai.

LV Drosibas noradijumi
Granita piesta

Piestu izmanto garSaugu un garsvielu saberSanai un malSanai. Raupja iekSpuse |auj smalki
samalt arT cietas sastavdalas, pieméram, pipargraudus. Saberzot atbrivojas aromats un garsa.
Pirms pirmas lietoSanas izmazgat karsta adent (ap 65°C) ar mazgasanas lidzekli un kartigi nos-
kalot.

Péc lietoSanas vienmeér rapigi iztirit.

Granits ir piemérots ari trauku mazgajamai masinai.

LietoSanas laika nodrosinat stabilu novietojumu un pasargat piestu no kriSanas.

Uz jutigam virsmam ieteicams likt aizsargdranu.

Padoms: Neliels jaras sals daudzums palidz sasmalcinat garSvielas 1pasi smalki.
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RU WHcTpyKummn no 6e3onacHoOCTH
Ctynka (rpaHuTHas)

CTtynka npegHasHayeHa ans naMenb4eHnst U nepeTmpaHns TpaB 1 cneumin. bnarogaps
LLIEPOXOBATOM BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTN MOXHO MESIKO pacTupaTb TBEPAbIE NHIPEANEHTDI,
Takue kak neped. NMpu pactupaHmm BeicBOBOXOaOTCSA apomaT U BKYC.

Mepen nepBbIM UCNOMb30BaHMEM NPOMOWTE ropsiden Bogon (okono 65°C) ¢ moroLwmm
CpeAcTBOM, 3aTEM TLUATENBbHO OMOSOCHUTE.

Nocne ncnonb3oBaHUsA Bcerga TwaTenbHO ovYuLanTe.

paHnT nogxoguT 1 ona NOCyLOMOEYHOM MaLUMHbI.

Ob6ecneysTe YCTONYMBOE MOMOXEHNE CTYMKN U 3aMTUTE €€ OT NageHus.

Ha 4yyBCTBUTENBHbIX KYXOHHbIX MOBEPXHOCTSAX PEKOMEHOYETCS MOANOXUTL TKaHb.

CoBert: [lo6baBbTE HEMHOIO MOPCKOW CONM — OHa NoMoraeT 4obuTbcs 0COBEHHO MENKOro
nomona.

SH Sigurnosna uputstva
Tuéak (granit)

Tuc€ak je namenjen usitnjavanju i mlevenju zacina i bilja. Hrapava unutrasnjost omogucava fino
mlevenje tvrdih sastojaka, poput zrna bibera. Tukanjem se oslobadaju aroma i ukus.

Pre prve upotrebe oprati vruéom vodom (oko 65°C) i deterdZzentom, zatim dobro isprati.

Posle svake upotrebe temeljno ocistiti.

Granit je pogodan i za masinu za sudove.

Obezbedite stabilnu podlogu tokom upotrebe i zastitite tu¢ak od padanja.

Na osetljivim povrSinama preporucuje se koriS¢enje podmetaca (npr. kuhinjske krpe).

Savjet: Malo morske soli pomaze da se zacini samelju narocito sitno.
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