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RU Руководство по уходу и указания по эксплуатации 
      КАМЕНЬ ДЛЯ ВЫПЕКАНИЯ ПИЦЦЫ 
 
Подходит для всех стандартных печей, угольных и газовых грилей 
Термостойкость примерно до 500 °C. Для пиццы диаметром до 33 см. 
 
Указания по эксплуатации 

• Чтобы тесто не припекалось, а пицца получалась с хрустящим основанием, 
разогрейте духовку вместе с камнем для пиццы в течение 20–30 минут до 
температуры приблизительно 230–250 °C (в режиме верхнего и нижнего  
нагрева). Обратите внимание, что время выпечки пиццы соответственно 
сокращается. 

 
• При выпечке пиццы на угольном или газовом гриле нагревайте камень для 

пиццы с закрытой крышкой в течение примерно 15 минут. 
 

• Важное примечание: Для выпечки пиццы на гриле соответствующая модель 
гриля должна иметь крышку. 

 
Указания по уходу 

• Припекшиеся остатки теста можно удалить с помощью скребка. Затем 
протрите камень слегка влажной тканью. Моющие средства или другие 
химические вещества не должны использоваться. Камень для пиццы при 
каждом нагреваниидезинфицируется. 

 
Указания по технике безопасности 

 
• Всегда давайте камню для пиццы полностью остыть. Осторожно: 
опасность ожога! Не кладите горячий камень для пиццы в место для хранения 
без специальной решетки. 
• Не подвергайте камень для пиццы резкому воздействию очень низких 
температур, так как он может треснуть! 


