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Piua din granit

Aceasta piua este conceputa pentru maruntirea si macinarea de plante si condimente.
Datorita partii ei interioare aspre se pot macina fin ingrediente tari ca, de ex., boabe de piper.
Aromele si gustul respectivelor ingrediente sunt eliberate prin zdrobire in piua.

Inainte de prima utilizare
« TInainte de prima utilizare, curatati-o bine cu apa fierbinte (cel putin 65°C) si cu
detergent, apoi clatiti-o cu multa apa. Dupa utilizare, sa se curete intotdeauna
bine. Granitul este adecvat si pentru masina de spalat vase.

Instructiuni de utilizare si de securitate
« La utilizarea piuei din granit, aveti in vedere sa existe o pozitie stabila si sigura si
protejati-o impotriva caderii. In cazul unui blat de lucru pentru bucatarie sensibil,
recomandam sa se aseze sub piua un suport (de ex. un prosop de bucatarie).

Sfat
+ Adaugati la condimentele dumneavoastra putina sare de mare. Datorita granulelor de
sare, acestea vor fi macinate deosebit de fin.



