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GRC Οδηγίες περιποίησης & υποδείξεις χρήσης 
         ΠΕΤΡΑ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ ΠΙΤΣΑΣ 
 
Κατάλληλη για όλους τους φούρνους της αγοράς, και για ψησταριές κάρβουνου και γκαζιού. 
Αντοχή στη θερμότητα έως και περ. 500°C. Για πίτσες με διάμετρο έως 33 cm. 
 
Υποδείξεις χρήσης 

 Για να μην κολλήσει η ζύμη και η βάση της πίτσας να γίνει τραγανή, Προθερμάνετε το 
φούρνο μαζί με την πέτρα ψησίματος πίτσας για  20-30 λεπτά σε περ. 230-250 C° 
(πάνω-κάτω)  . Λάβετε υπόψη σας πως ο χρόνος ψησίματος της πίιτσας μειώνεται 
αντίστοιχα. 
 

 Για το ψήσιμο της πίτσας σε ψησταριά κάρβουνου ή γκαζιού, προθερμαίνετε την πέτρα 
ψησίματος πίτσας με κλειστό Καπάκι για περ. 15 λεπτά. 

 

 Σημαντική υπόδειξη: Για το ψήσιμο πίτσας σε ψησταριά, αυτή πρέπει να  Διαθέτει 
καπάκι. 

 
Υποδείξεις περιποίησης 

• Τα κολλημένα υπολείμματα φαγητού αφαιρούνται με μια σπάτουλα κουζίνας. Στη 
συνέχεια Σκουπίστε με ένα ελαφρώς νωτισμένο πανί. Απορρυπαντικό πιάτων και 
άλλα χημικά μέσα Δεν πρέπει να χρησιμοποιούνται. Η πέτρα ψησίματος πίτσας με 
κάθε ψήσιμο απολυμαίνεται. 

 
Υποδείξεις ασφαλείας 

• Αφήστε την πέτρα ψησίματος πίτσας να κρυώσει εντελώς - Προσοχή Κίνδυνος 
εγκαύματος! Μη φυλάσσετε την πέτρα ψησίματος πίτσας ενώ είναι καυτή και μην 
την τοποθετείτε κάπου χωρίς σχάρα από κάτω. 
• Μην εκθέτετε την πέτρα ψησίματος πίτσας σε απότομη αλλαγή θερμοκρασίας 
(π.χ. Κρύο νερό ενώ είναι καυτή), γιατί μπορεί να σπάσει!σσ 


