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DK Anvendelsestips
RYGEBRAT

Rygebraetter egner sig til alle gas- og traekulsgrill med lag samt rygeapparater og er ideelle til
rygning af alle kadtyper.

Anvendelsestips

Leeg rygebreettet i vand i ca. 2 timer — det skal veere helt deekket af vand imens. Forvarm
grillen godt. Leeg breettet direkte over gladerne, og opvarm det, indtil det begynder at ryge.
Placer derefter rygebreettet i en zone til indirekte tilberedning (ikke direkte over flammerne).
Nu kan grillmaden leegges pa rygebreettet. Luk laget, sd aromaerne kan folde sig helt ud.

Plejeanvisninger

Lad rygebraettet kale godt af efter brug. Skyl det evt. med vand. Renggar det derefter grundig
med varmt vand og mildt opvaskemiddel, og lad det tarre staende.

Et rygebreet kan anvendes flere gange. Hvis det er for kraftigt forkullet, anbefaler vi at
udskifte det med et nyt eksemplar.

Sikkerhedsanvisninger

E Lad aldrig grillen sta uden opsyn! Rygebraetterne egner sig kun til udendgrs brug.
Hav altid en balje med vand klar. Sluk under ingen omstaendigheder ilden, mens
breettet stadig star pa grillen. Tag det farst af grillen ved hjeelp af passende
beskyttelse (grillhandske eller grilltang).



