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CS Navod k udrzbe a pouziti
KAMEN NA PECENI PIZzzY

Je vhodny k pouziti ve vSech béznych troubach a grilech na dfevéné uhli nebo plyn Tepelné
odolny do cca 500 °C. Na peceni pizzy o priméru do 33 cm.

Navod k pouziti
. Pfedehiejte kamen v troubé 20 aZz 30 minut na teplotu cca 230 az 250 °C, aby se
tésto nepfipeklo a pizza méla kfupavy spodek (teplo zespodu i seshora). Laskavé
nezapomerite, Ze je tfeba z toho divodu odpovidajicim zplisobem zkratit dobu
peceni.

. Pfi peCeni pizzy na grilu na dfevéné uhli nebo plyn pfedehfivejte kamen cca 15 min
pod zavienym poklopem.

. Dulezité upozornéni: Pe€eni pizzy na grilu vyzaduje, aby byl gril vybaven poklopem.

Pokyny pro udrzbu
. PfipeCené zbytky tésta lze odstranit Skrabkou. Poté kamen otfete navihéenou
utérkou. Neméli byste k tomu pouzivat myci prostfedky ani jiné chemické pfipravky.
Kamen na peceni pizzy se pfi kazdém ohfevu sterilizuje.

Bezpec€nostni pokyny

+ Kamen na peceni pizzy vzdy nechejte zcela vychladnout - pozor: nebezpedi

E popaleni!
2 Horky kamen neukladejte, popf. ho poloZte na odkladaci rost.
+ Kéamen nevystavujte tepelnému Soku - mohl by prasknout!



